Mittags Januar

Alle Gerichte werden fiir den betreffen-
den Tag frisch zubereitet. Die Speisen
dieser Mittags-Karte sind nur Leg’renzt

vorritig, es emp{iel‘llt sich daher eine
Reservierung: 0202-700790

Woche vom 1.1. bis 2.1.10
Freitag 01.01. Geschlossen

Eintopf

Samstag, 2.1. 4,90 € d

Bratkartoffeln mit 3 Spieg’eleiern
dazu rote Beete-Salat

Woche vom 5.1. bis 0.1.10

Dienstag, 5.1.

Gerostetes Schweinehaxenfleisch
in Bratensauce mit WeiRkrautsalat und KartoffelklsRen

Mittwoch, 6.1.

Geschmorte Rinderroulade
mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

Donnerstag, 7.1.

Currywurst ,s Eezial“
von der feinen Kalbsbratwurst mit hausgemac}lter
Currysauce, Zwiebeln und Steakhaus-Pommes

Freitag, 8.1.

Gebratenes Seelachsfilet ,,Florentiner Axrt”
mit Rahmhlattspinat und Butterkartoffeln

Samstag, 9.1.

Eintopf von roten Linsen und Curry
mit feinen Wurzelgemiisen, Baclzpﬂaumen und

Gansefleisch Eintopf
4,90 €

Woche vom 12.1. bis 16.1.10

Dienstag, 12.1.

Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff*

mit Butterreis und gemischtem Salat
Mittwoch, 13.1.

Steak von der Truthahnbrust
auf Tomaten- Krauterragout, Rosti und Salat

Donnerstag, 14.1.
Kleines Schweineschnitzel W

mit Rahmgemﬁse und Kroketten

and Espresso

Freitag, 15.1. danacll 7,90 €

Cordon Bleu vom ROt])aI‘SC]l
mit Bratkartoffeln und Gurlzensalat

Dienstag bis Freitag von 12:00 bis 17:00 Uhr wechselnder
Mittagstisch. Frisch zubereitet, hausgemacht. Vorsuppe plus

Hauptgericht und im Anschluss ein Espresso fiir nur 7,90 €.

Samstags Eintopfi oder kréiftig-cleftige Suppe fiir 4,90 €.

Un})e&ingt reservieren‘.
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Mittags Januar

Samstag, 16.1.

Einto f von irunen Bo}lnen,
Kartof{ﬁ) und Schin zenspecle

Woche vom 19.1. bis 23.1.10
Dienstag, 19.1.

Falsches Kottelete vom Schwein
paniert, mit Méhren—KartoHelstampf und scharfem Senf

Mittwoch, 20.1.
Veg’etarischer Dinlzel])urger (hausgemacht)

mit Schnittlauchsauce, Ratatouille-Gemiise und Pommes

Donnerstag, 21.1.

i |
Unl)e(lingt reservieren:
Geleoc}lter Ta{elspltz Alle Tagesgerlchte

auf herzhaften Bouillonkartoffeln lusive Vorsuppe
und Preiselbeer-Meerettich in z‘m‘l Espresso

Freitag, 22.1. (lanacll 7,90 ¢
Gebratenes Kabeljaufilet

auf feinem Rahmsauerkraut und Schnittlauchkartoffeln
Samstag, 23.1.

Ukrainischer Borscht von Rindfleisch
Rote Beete und Kartoffeln, dazu hausgemacllte Blinis (
russische Buchweizen-Pfannekuchen)

Woche vom 26.1. bis 30.1.10

. |
Dienstag, 26.1. Unbedingt reservieres

Frischer Grimkohl mit Kartoffeln
mit Schafskase und Blattspinat geﬁiut, dazu
Bratkartoffeln und ein gemischter Salat

Mittwoch, 27.1.

Putengeschnetzeltes in C}lampig’nonrahm
mit griinen Bandnudeln und Salat

Donnerstag, 28.1

Hausgelnaclltes Hacksteak a la ,Meier”
mit Bratensause, Spiegelei, dazu Karto{felpiireé und

Erbsen und Méhren

Freitag, 29.1.
Piccata vom Seelachsfilet

n Parmesan—EihiiHe ge})aclzen auf Tomatenragout, dazu
Krauterkartoffeln und Salat

Samstag, 30.1.

Weisslzollleintopf mit Hackfleisch,
Kartoffeln und Tomaten herzhaft al)geschmeclzt mit
Buttermilch




