Unsere Eiskreationen sind
auf der Basis ausgesuchter
Eissorten der Firma

Schoe”er erstellt




Wir haben ﬂlnen, liebe Gaste,

eine Auswahl frischer hanclg’emacllter Fisbecher kreiert.
Diese finden Sie nur hier in Threm Landhaus Ewich.

Beim Speisen wiinschen wir Ihnen die Gaumenfreude, die wir

beim Zusammensteﬂen dieser han(lzul)ereiteten Geniellereien

empfan(len.

KUC}len 1111(1 Waﬂeln

01. Waffel mit Puderzucker 3,00
92. Waffel mit Frichten und Vanilleeis 5,10
03. Waffel mit Milchreis und 1 Kugel Vanilleeis 5,10
94. Kasekuchen, auf dem Blech gebacken 2,50
05 Apfeﬂzuchen, auf dem Blech gebaclzen 2,60
97. Obstlzuchen, auf dem Blech geLacleen, verschiedene saisonale Sorten 2,80
08. Portion Sahne extra 0,80
09. Portion heile Kirschen extra 1,00
Kaffee un(]. Tee
100. Tasse Malzkaffee 2,00
101. Tasse Kaffee 2,00
102. Becher Kaffee 2,80
103. Kénncl‘len Kaﬁee 3,80
104. Milchkaffee 2,60
105. Latte Macciato 2,60
106. Cappucino 2,50
107. Espresso 2,00
108. Becher Kakao 2,60
109. Glas Tee 2,00
z.B. ScllwarZer—, Peﬁerminz—, Grﬁner—, Rotbusch- oder Friichtetee
Berg’lsclle Kaffeetafel
KO{{e(],renlzen met allem Dl'()m un(]. Dran
Bergische Kaﬁeetaf‘el, auf Vorbeste”ung, pro Person 14,00

Rosinen- und Mandelstuten, Milchreisbrei, Bienenhonig, Schwarzbrot, Quark, Butter, Waffeln,
Zucker und Zimt, Burger Brezeln, Honig und Apfeﬂzraut. Bei uns erweitern wir die Kaffeetafel
noch um Schinken und Kise, zu dem Graubrot oder Vollkornbrot gereicht wird. Zum Abschluf

gibt es noch den typischen Bergisc}len Kréuterschnaps.



Koffedrenken met allem Drém und Dran,
so heillt die Festtagszeremonie auf gut Berg’isch.

Am Nacllmittag’, zur Koffdrenkenstiet bereiten wir auf Bestellung die Bergische
Kaffeetafel. Der Tisch ist mit Zwiebelmuster-Service eingedeclzt. Auf
TeHern, Schalen und Schiisseln steht alles bereit: Rosinenstuten,

Milc}lreis])rei, Bienenhonig, Schwarzl)rot, Quarlz, Butter, Waﬁeln,
Zucker und Zimt, Burger Brezeln und Ap{eﬂzraut. Bei uns erwei-

tern wir die Kaffeetafel noch um Schinken und Kise, zudem
Graubrot gereicllt wird. Zuletzt ])ringt man die Kénigin der

Kaffetafel, die Koffekann mit Namen Dréppelmina (wir stellen I
Thnen die Dréppelmina zur Deko hin, warmhalten kann man
den Kaffee heute doch viel besser in den modernen Kannen).

Im Bergiscllen Land darf der Kaffee nicht zu diinn sein.

Wie man sagt, kann man ,,clé Koffe met Water verclerwen“,

ﬁ])rig’ bliebe nur nur das oft bewitzelte "Koﬁegeschléipps“.

Die Schnitte Rosinenstuten ])eleg’t man mit Butter,
bestreicht sie mit Honig oder Kraut und gi])t dariiber
eine finger(liclze Reisschicht; darauf streut man
Zucker und Zimt. Hat man diese Vorspeise verzehrt,
schmecken Waffeln besonders gut. Der dritte Gang’
besteht aus einer schnitte Schwarzbrot (nic}lt
Pumperniclzel) , die man mit Butter und Quarlz
bestreicht. Fiir die ,Nicht so Siillen” gibt
es dann die Graul)rotschnitten, mit
Butter bestrichen und mit
Kochschinken oder Kise ])elegt.
Danach bricht man dann Burger
Brezeln.

Hernach wird das Dréppelmina-
Festmahl mit einer Runde
Kriuterschnaps oder einem {

Wacholder verléngert.
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Vanilleeis mit A_marena— _ 3 Kuge n El& "Vanll e

kirschen, garniert mit einem  Vanilleeis, Schokoladeneis mit Sckokola o ee{zgﬁrn
Sahnehaubchen und Schokosauce, Sahne und eine mit Fac}lerwaf LN
Facherwaffel e Eiswaffel 08 Zusitzliche Sahne 0,80

Vanilleeis gcl gcgoladen-

eis, garniert mit Smarties®,

Sa}lne und Waffeltiite

Vanilleeis mit heiflen Joghurteis mit Friichte-

Kirschen, Sahnehaubchen und  cocktail, garniert mit Sahne ~ Eine Kugel Beerensorbet in

Fécherwaﬁe:l und Facherwaffel Selet




4,10
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615 Eiskaffee™ 611 Warmer Apfelstrudel
Schwarzer, gesiillter Kaffee ZMétterteig, ge£ﬁ”’c mit saft. Apfelstﬁclzen d
mit Vanilleeis und Sahne Zimtzucker, einer Kugel Vanilleei
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616 Eiskaffee mit

Amaretto >

SchwarZer, gesﬁﬂter Kaffee
mit Vaniﬂeeis, einem Schufl
Amaretto, garniert mit Sahne

und Krokant
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DeSSertspezialitéiten
L. S |
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n“l‘“‘ﬁ/] Wir lassen uns auch immer zwischendurch mal etwas neues
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einfallen. Dann enste}len, inshesonders duch saisonale
Angebote leckere Dessertspezialitéten.

Zum Beispiel im Frithjahr. Bei Drucklegung dieser Speisen-
karte bereitete unsere Kiiche aktuell Rhabarberparfait.

Im Laufe des ]ahres werden weitere Gartenfriichte, wie
Himbeeren, Erdbeeren, Pflaumen, Apfel etc. zu leckeren
— Desserts.

617 Eis;cholzolade Fragen Sie einfach mal den Service, es wird Sie iiberraschen.

Ei'sgelziil.llte Trinlzscholzolacle Im Bild oben: Chokobrownies mit Vanilleeis
mit Vam”eels uncl Sa}lne

*1 Farbstoff, *2 Alkohol, *3 Koffein. Smarties® Eingetragenes Warenzeicher der Nestlé
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Lang'dlluus Ewich
Wuppertaler Traclitionsg’asthaus
Traditionell Bergisches Kaffeehaus

Geschiftsfithrerin: Petra Kohleick
Neuenbaumer Weg’ 23

42111 Wuppertal

Tel. 0202.700 790

www.landhaus-ewich.de

info @ landhaus-ewich.de

OHnung’sZeiten ab 1. Juni 2009

Dienstag bis Samstag:

Restaurantkiiche durcllg'ellend von 12:00 bis 22:00 Uhr
Kaffee und Kuchen am Nachmittag

Am Sonntag’ und an Feiertag%

Friihstiick (Brunch auf Bestellung) ab 10:00 Uhr
Restauranthiiche durchg’e}lend von 12:00 bis 22:00 Uhr
Kaffee und Kuchen am Nacllmittag

Montags kaufen wir ein,
weitere Oﬂnungszeiten nach Vereinl)arung




