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Das Friihstiick am Sonntag oder soll es ein Brunch werden?

Unter Brunch verstehen wir eine Erweiterung des Frithstiicks am Vormittag. Die Bezeichnung ist
eine Wortschopfung aus Breakfast (Frithstiick) und Lunch (Mittagessen). Man beginnt in der
Regel spater damit und kann so richtig herrlich lange und ausgiebig den individuell zusammenge-
stellten Brunch genief3en.

SOnntaQ,S'Fru}lStUClQ ' (ab 10:00 Uhy, bitte unhedingt reservieren)
Brotchen, Marmelade, Honig, 1 Glas Orangensaft 0,1 L, gekochter Schinken, Wurstaufschnitt, Kése,

Graubrot, siifles Brot, gekochtes Ei, grofle Kanne Kaffee, Tee oder Kakao, p.P. 9,50
Zusitzlich auf Wunsch, z.B.:

Portion Lachs 2,50
Glas Sekt 0,1 L, 3,00
Glas Prosecco 0,1 L, 2,50
Portion Riihrei 1,50
Portion Riihrei mit gebratenem Speck 2,50

weitere Ergdnzungen konnen wir Thnen individuell anbieten. Wie z.B. Suppen, Wiirstchen, Braten,
Pfannkuchen amerikanische Art, Waffeln mit Ahornsirup, Obst, Cerealien, Bagels, etc.
Dann wiren wir schon fast beim Brunch.

Leckere herrliche Brotchen oder mal
die "Bagels", die amerikanische Version
beim Brunch



Sehr geehrter Gast.

Wir sind ein Haus mit dem Schwerpunkt in der
Traditionellen Wuppertaler- und Bergischen
Kiiche.

Nur sollte man nicht glauben, dass unser
Geschift von rustikalen Qualititen alleine
gepragt ist.

Wenn auch Sie nun beabsichtigen eine
Feierlichkeit mit gehobener Kiiche auszurich-
ten, dann sind wir auch da Ihr richtiger
Ansprechpartner.

Wir kochen mit Liebe und Leidenschaft, egal ob
die regionale Kiiche gewtinscht wird oder die
gehobene internationale Kiiche.

Lassen Sie sich inspirieren, in einem kleinen
Planungsgesprich vorab zeigen wir Ihnen die
Mabglichkeiten fiir Thre unvergesslich bleibende
Feier gerne auf.

Ich, freue miclyauf Sie.

Zundchst klingt es ganz simpel, was
da auf der personlichen Speisenkarte
Lhrer Feier steht:

Steinpilzsuppe, Spitzkohl, Mohrchen,
GriefSschnitten, Géansebrust, A
Rinderfilet, Steinbuttfilet,

Zitrusfriichte und, und, und.

Aber erst die Kombination macht es.

Das Buffet in dieser Form ist sicher

ziemlich anders, anders als man es von uns
gewdhnt ist.

Wir schaffen Ihnen den feierlichen Rahmen, der
Ihre Gdste staunen lifSt.

Sind Ihre Gdste zufrieden sind Sie es auch und
wir natiirlich. Nutzen Sie unser Konnen um Ihre
Giste zu verwdohnen. Wir machen das schon,
machen das fiir Sie.

Wir haben das Know-how, seit mehr als 20
Jahren. Fiir Ihren gastgebenden Erfolg.

. O It
T o DONOEE .I 7




Bergische Kaffeetafel -

Ko{fe(lrenlzen met allem Drom un(l Dran
Bergische Kaffeetafel, auf Vorbestellung, pro Person 14,00

Rosinen- und Mandelstuten, Milchreisbrei, Bienenhonig, Schwarzbrot, Quark, Butter,
Waffeln, Zucker und Zimt, Kuchen und Apfelkraut. Bei uns erweitern wir die Kaffeetafel
noch um Kottenbutter, Schinken und Kése, zu dem Graubrot oder Vollkornbrot gereicht
wird. Zum Abschluf3 gibt es noch den typischen Bergischen Krauterschnaps.

ey Koffedrenken met allem Drém und Dran,
. Tﬂ&ﬁé’ so heillt die Festtagszeremonie auf Platt.

ke,

— ‘ Am Nachmittag, zur Koffedrenkenstiet bereiten wir auf Bestellung die Bergische
e Kaffeetafel. Der Tisch ist mit einem Indisch-Blau-Service eingedeckt. Auf Tellern,
Schalen und Schiisseln steht alles bereit: Rosinenstuten, Milchreisbrei, Bienenhonig,
Schwarzbrot, Quark, Butter, Waffeln, Zucker und Zimt, Kuchen und Apfelkraut.
Bei uns erweitern wir die Kaffeetafel noch um Schinken und Kése sowie Bergische Kottenbutter,
zudem dann Graubrot gereicht wird. Zu guterletzt bringt man die Konigin der Kaffetafel, die
Koffekann mit Namen Droppelmina (wir stellen Thnen die Droppelmina zur Deko hin, warmhal-
ten kann man den Kaffee heute doch viel besser in den modernen Kannen).
Im Bergischen Land darf der Kaffee nicht zu diinn sein. Wie man sagt, kann man "da Koffe met
Water verderwen", iibrig bliebe nur das oft bewitzelte "Koffegeschlapps".
Die Schnitte Rosinenstuten belegt man mit Butter, bestreicht sie mit Honig oder Kraut und gibt
dariiber eine fingerdicke Reisschicht; darauf streut man Zucker und Zimt. Hat man diese Vorspeise
verzehrt, schmecken Waffeln besonders gut. Der dritte Gang besteht aus einer Schnitte
Schwarzbrot (nicht Pumpernickel), die man mit Butter und Quark bestreicht. Fiir die "Nicht so
Siiflen” gibt es dann die Graubrotschnitten, mit Butter bestrichen und mit Kochschinken,
Kottenbutter oder Kise belegt.

Hernach wird das Dréppelmina-Festmahl mit einer Runde Schnaps beschlossen.
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Oder auch mal ein herrliches
Stiickchen Obstkuchen, aber
immer mit Sahne...

Kucllen 1111(1 Waf{eln

Waffel mit Puderzucker 3,00
Waffel mit Friichten und Vanilleeis 5,10
Waftel mit Milchreis und 1 Kugel Vanilleeis 5,10
Kasekuchen, auf dem Blech gebacken 3,00
Apfelkuchen, auf dem Blech gebacken 3,00
Obstkuchen, auf dem Blech gebacken, verschiedene saisonale Sorten 3,00
Portion Sahne extra 0,80
Portion heifle Kirschen extra 1,00
Kaﬂee 1111(1 Tee

Tasse Kaffee 2,00
Becher Kaffee 2,80
Kinnchen Kaffee 3,80
Milchkaffee 2,50
Latte Macchiato 2,60
Cappuccino 2,50
Espresso 2,00
Becher Kakao 2,50
Glas Tee 2,00
z.B. Schwarzer-, Pefferminz-, Griiner-, Rotbusch- oder Friichtetee

'
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Getréinlze

Er{rischungen Spirituosen
111. Cola0,3L (2,3) 2,50 160. Osborne 103 36%, 2 cl 2,80
113. Colalight 0,3 L (3,5) 2,50 161. Veterano 36%,2 cl 2,80
115. Fanta 0,3 L (1,3,7) 2,50 162. Remy V.S.0.P 40%, 2 cl 3,50
117. Sprite 0,3 L (1,3,7) 2,50 163. Carlos Primero Brandy 40%, 2 cl 4,50
119. Kalter Kaffee: 164. Calvados Gilbert 40%, 2 cl 4,00
Cola+Fanta-Mix 0,3 L (1,2,3,7) 2,50 165. Doppelkorn 38%, 2 cl 1,60
121.  Apfelsaftschorle, 166. Eversbusch (Wacholder) 38%,2cl 1,80
Apfelsaft-Mineralwasser 0,3 L 2,50 168. Averna 32%,2 cl 2,20
122. Orangensaft 0,2 L 2,20 169. Underberg 44%,2 cl 2,50
123. Apfelsaft 0,2 L 2,20 170. Jagermeister 35%, 2 cl 2,20
124. Johannisbeersaft (100%) rot 0,2L 2,50 171. Killepitsch 42%, 2 cl 2,20
125. Traubensaft (Natursaft, 172. Ossenkdmper 40%, 2 cl 2,00
Fruchtgehalt 100%) 0,2 L 2,50 173. Fernet Branca 42%, 2 cl 2,50
126. Kirschsaft (Natursaft, 174. Kiimmerling 35%, 2 cl 2,50
Fruchtgehalt 100%) 0,2 L 2,50 175. Ramazotti 30%, 2 cl 2,50
127. Haaner Felsenquelle, 176. Malteser Aquavit 40%, 2 cl 2,50
Mineralw. m. Kohlensdure 0,251 2,00 177. Jubildums Aquavit 42%, 2 cl 2,60
128. Haaner Felsenquelle, 178. Linie Aquavit 42%, 2 cl 2,60
Mineralw. m. Kohlensdure 0,75L 4,50 179. Bommerlunder 38%, 2 cl 2,00
129. Bergische Waldquelle, 180. Fiirst Bismarck 38%, 2cl 2,20
Mineralw. o. Kohlensiure 0,75 L 450 181. Ouzo 37,5%,2 cl 2,00
130. Bitter Lemon, 182. Baileys 17%, 4 cl 3,50
Chininhaltiges Getrdank 0,2 L (4) 2,20 183. Wodka Moskovskaya 40%, 2 cl 2,50
131. Tonic Water 0,2 L 2,20 184. Glenfiddich,
132. Ginger Ale 0,2 L 2,20 Single Malt Whiskey 40%, 4 cl 4,50
133. Tomatensaft 0,2 L 2,50 185. Teachers,
Scotch Whiskey 40%, 4 cl 5,00
186. Glen Grant
Biere S T
) ) stwasser 38%, 2 ¢ ,
135. Vita Malz 0,3 240 168 Kirschwasser 40%, 2 dl 2,80
137. Warsteiner Pils 0,3 L 2,20 . .
. 189. Himbeergeist 40%, 2 cl 2,80
139. Frankenheim Alt 0,3 L 2,20 — - [ s
. 190. Williamsbirne 40%, 2 cl 2,80
140. Old Woodhouse - Braunbier, nach
. .. 191. Grappa 40%, 2 cl 2,80
Bayrischer Tradition gebraut, om0
192. Campari 25%, 4 cl 3,50
vom Fa 0,3 L 2,30 N
: : 193. Martini weifs 15%, 4 cl 3,50
142. Weizen, alkoholfrei, 0,5 L Flasche 3,60 :
- 194. Portwein 15%, 4 cl 3,50
143. Weizen vom Faf$ 0,5 L 3,60 195 Sherrv 15%. 4 cl 350
145. Alt Schuss: Alt+Malzbier 0,3 L 2,20 ' Yo7 :
147. Krefelder: Alt-Cola-Mix 0,3 L 2,20
149. Alster: Pils-Orangenlimo 0,3 L 2,20
151. Radler: Pils-Zitronenlimo 0,3 L 2,20
152. Warsteiner Alkoholfei,
Flasche 0,33 L 2,50
140. 0ld Woodhouse - unser Hausbier - Braunbier,

nach Bayrischer Tradition gebraut, vom Fa8 0,3L 2,30

Zusatzstoffe bei Getrinken, in Klammern
(1) Konservierungsstoffe,

(2) Coffeinhaltig,

(3) Farbstoff,

(4) Chininhaltig,

(5) StfSstoff mit Aspartam,
(6) Geschmacksverstirker,
(7) Vitamin C




DAS EINZIG WAHRE

! WARSTEINER

Wein - offen -Weill

>k froutorittoin Alt

Der feine Unterschied.

-

Ausgesuchte

h | Flaschenweine finden
‘ | Sie in unserer
d

| Weinkarte

199. Glas Rot- oder Weiflwein 0,15 L 2,30
204. Weinschorle,

200. Weiflwein, Deutschland, trocken Weiss- oder Rotwein 0,2 L 2,60
Karaffe 0,25 L 4,60 {{
201. Weifiwein, Deutschland, siiftig
’ i 1m - n-
Karaffe 0,25 L 4,60 We 0 ke ROSG
299. Weiflwein, Grauer Burgunder, 205. Rose ftfroc cn
trocken Karaffe 0,25 L 4,90 Kara ¢ %25 L 4,60
217. Weifiwein, Grauer Burgunder, 206. Rose f?u 13
trocken, Glas 0,15 L 2,50 Karaffe 0,25 L 4,60
Wein - offen - Rot Selzt
202. Rotwein, Frankreich, trocken 207. Prosecco, Glas 0,1 L 2,50
Karaffe 0,25 L 4,60 208. Sekt Hausmarke 0,1 L Glas 3,00
203. Rotwein, Deutscher Wein, siiffig 209. Sekt Hausmarke 0,75 L Flasche ab 14,50
Karaffe 0,25 L 4,60

Flaschenweine finden Sie auf unserer Weinkarte,
fragen Sie bitte den Service

.‘
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