Kaninchen

RapunZelsalat in
Kartoffel-SeHerie-Dressiné

mit Speclecroﬁtons

Gefiillte Kaninchenkeule

in Pommery-Senfsauce mit Vanilleméshren

und karamelisierten Kartsffelchen

Warmer Birnenlzompott

mit Vanilleeis
und SC]IO]QOla(lensauce

/ \ ang me

Cwict]




chwelneriicke

Pochierte Edelfischmedaillons
auf Raukesalat in Walnul}-Balsamico

SCllweinerﬁclzen mit

Baclepﬂaumen in Armagnacsauce

da.zu Rosmarinkartoffeln und Broccoli

Hauséemac}lte Apfeltarte

mit weiller Moccasauce und ]og’l‘lurteis

/ \ ang me

Cwict]



Angus-Roastbe

Klare Tomatenessenz mit

Quarlznoclzen

und Thymian

Black Angus Roastl)eef am Stﬁclz

tranchiert mit Rotweinschalotten und

Kartoﬁelgratin

Hauséemacllte Karamellcreme

auf Himbeermark

/ \ ang me

Cwict]




Maispoularde

Kartoffel-KerLelcremesﬁppcllen
mit Rauchlachsstreifen

Maispoulardenbrust auf Ratatouille

mit Pilzrisotto

Saﬂ)eiparfait auf Rumkirschen




Barbarie-Ente

Knaclzige Blattsalate der Saison

in Himl)eervinaig’rette

mit gel)ratenen Barbarie Entenbrust-Scheiben

Edelfischmedaillons auf gebrate-
nem Spitzlzolll

un(l rote Beete-Sc}laum

Tafelspitz mit Apfel-Meerettich
Boullionkartoffeln

und Wurzelg‘emﬁsen

Geeiste Orangencreme

mit exotischen Friichten




Cremesﬁppchen von

Brunnenlzre sse

und gerosteten Mandeln

Kalbsnackenbraten in Zitronen-

Thymiansauce

mit sautiertem Spitzlzol]l und
Rosmarinkartoffeln

Warme Zimtpﬂaumen
mit HaselnuReis

/ \ ang me

Cwich




Men C

lL.ammcarreé

Feldsalat in Karto{-feldressing’

mit g’el)ratenen Speclastreifen,

Entenlel)er uncl Brotcrotitons

LLammcarreé “Provencale“

mit g’esc}lmolzenen Tomaten, Bohnen

und Apfel-KartoHelgratin

Gorg’onzola])irne

mit KarameISauce

/ \ m_mL lis




Scheiben vom Seeteufel

auf lauwarmen Balsamicolinsen

und Friseé Salat

Sﬁppcllen von Curry und

Zitronengras

mit Kokosschaum

Medaillon vom Hirschriicken

mit Portweinsauce clazu

Maronen und g‘el)ratene Serviettenknodel

Kﬁrl)islzern-Krolzantparfait

auf Salat von Zitrusfrﬁcllten und Basilikum




