Champag’ner-Méhrensﬁppc}len
mit kandierten Walniissen und Knoblauch-Crotitons

Warme Gerichte:
Mariniertes Lachsfilet im Wirsingl)latt

dazu Koriandersauce und roter Kriuterreis

Kalbsbrust mit
Semmeﬂznédel-Fijﬂung' g’escl‘lmort

dazu Sherryrahm und Gemiise der Saison

Rosmarinkartoffeln

Schupfnu(leln mit Krautern
Kartoﬁel-Apfelg’ratin

mit Schweizer Bergleéise iiberbacken
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Kalte Gerichte:
Galia Melone und Cavelon Melone

garniert mit spaniscl‘lem Seranoschinken und italienischem

Parmaschinken

hausg’emachte Antipasti
(Aubergine, Paprika, Fenchel, Champignons,

getrocknete Tomaten, Oliven)

Blattsalate der Saison

mit Hausdressing und Balsamico-Himbeerdressing

Desserts:

geeiste Kaffeecreme

mit Amarenakirschen

Tiramisu von Schokoladenkuchen

uncl Beeren{rﬁchten

kleine Kiseauswahl
mit frischem Landbrot und Butter
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Cremesuppe von tiirkischen Pistatien

mit Lachsstreifen und Krauter Creme fraiche

Warme Gerichte

Schweinefilet im Speclzmantel
am Stiick gel)raten, dazu Rahmspitzlzohl mit Datteln und Rosmarin

Elséisser Sauerlzrautauﬂauf mit Steinl)uttfilet
uncl Schwarzl)rot—Kréiuterleruste

Bandnudeln
hausg'emac}lte Rosti
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Kalte Gerichte
Auswahl von Riucherfischen

und marinierten Riesengarnelen

gescllmorte Putenbrust

(cliinn aufgescllnitten) auf hausgemaehtem Toma’cen—Birnenlzompott
mit Kapern und Kerbel

getroclznete eing’elegte Tomaten

mit Gorgonzolakise und gerésteten Pinienkernen

Salate und Rohkost der Saison

mit verschiedenen Dressings

reic}lhaltig’er Brotkorb

mit Butter und Schmalz

Desserts

cremig g’eriﬂlrter Jog’llurt
mit karamelisierten Niissen und Walc].honig

diverse llausg'emacllte Parfaits

mit Friichten der Saison

warmer Scllolzolaclen Nus SlleC]’lell

mit Amarettocreme
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Szeg’ec],iner Gulaschsuppe
mit Weilkohl und Tomaten

Warme Gerichte

Schweineschulter mit Schwarte lznusprig

gel)raten
dazu Layerisch Kraut

Zanderfilet auf der Haut g’el)raten

mit Ratatouille

Kartoffelknsdel mit Croatons g’efﬁﬂt
Bratkartoffeln
griine Bandnudeln
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Kalte Gerichte:

Platte von llausgel)eitztem Graved-Lachs
und Riucherlachs mit Senf—DiH—Honig Dipp, gel)ra’cene Gambas und

karamelisierte Sesambkartoffeln

gefiillte Zucchini mit gemischtem Hack

aus Schwein, Rind und Lamm, Knoblauch und Krautern mit
Schafskise

g’el)ratene Paprilza mariniert mit Balsamico
und Olivensl, dazu gebratene Hahnchenbrustscheiben mit Chili und

Koriander

Desserts
Panna Cotta mit friscllen Beeren

geeiste Champag‘nercreme

mit siiflem Paprikaschaum

kleine Kiseauswahl
mit Brot und Butter
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