Willkommen bei uns




Voarhear | Vorspeisen
K]einiglzeiten, Suppen

Schloote Salate

Vom Beilagensa at bis zum groRen Salat mit Beilagen

Bergesch eeten ‘ Typisch regionale Kiiche

Vom Pillekooken bis zur Elverfeilder Bloa’cwoarschtpanne

Staaks | Steaks

Vom Solo Rumpstealz bis zum 450¢g Westernsteak

Fer]eesgerichte ‘ Vom Schwein

Vom Schnitzel bis zum RauberspieR Ewich

PannelQOken ’ P{annkuc}len
Von Siiss bis Deftig

Wat dotu | Séttigungsheilagen

Pommes, Bratkartoffeln & Co.
Fréhstéc]z odder Brunch Frﬁhstﬁc]z oder Brunch
Sonntags ab 10 Uhr, aber bitte reservieren

Bergesche Koﬁeta{el, Koffe un Koken

Bergisc%le Kaﬁe{etafel, Kaffee und Kuchen

Das Original, von uns verfeinert

Wat tu Dren]zen Getréinlze

Vom Wasser bis zum offenen Wein

3-9

10-12

14-16

17

13

19

20-21

22-23

Nun schon seit acht ]ahren fiihrt
Petra Kohleick das Landhaus Ewich.

In dieser Zeit ist das Haus zu einem der erfolgreichsten Tra(litionsgasthéuser der Region aufgestiegen.
Die studierte Werbewirtin hat mit ihrem Team, mit viel Liebe und Ausdauer dieses Kleinod in
Wuppertals Norden entwickelt. Nirgen&wo anders konnen Giste so liehevoll umsorgt und gemﬁt]ich
beisammensitzen wie hier. Petra Kohleick feilt permanent mit ihrem Kiichenteam an der Ausgestaltung
des Speisenangebotes. Neben der Basis, der Bergischen Kiiche, bietet das Haus unter ihrer Fithrung

auch anspruchsvo”e Internationale Kiiche.

In dieser, ihresgleichen suchenden umfangreichen Speisenkarte, finden Sie die "a I4 Minute'-
Gerichte. Zudem werden laufend saisonale Spezialititen angeboten. Buffets und groRe Feierlichkeiten
werden im Hause ebenso ausgerichtet wie kleine Gel)urtstage, Taufen, Kommunions- oder

Konfirmationsfeiern, Livemusikveranstaltungen etc..

Wir clanlzen fﬁr clas entgegengebraohte Vertrauen un(l

wiinschen Thnen guten Appetit,
Thr Landhaus Ewich-Team.




Hausgemachte Kleinigkeiten

4 v‘gr" Kar’cogelsuppe mit g‘eln‘atener Kottenwurst

Kottenkutter, das Brot was die Schleifer in ihren
Kotten zu Mittag aRen

Suppen Tsschendérch ’ Zwischendurch

Loppen

Kump | Terrine o&er Képclzen | Tasse

Kottenl)otter

Schwarzbrot mit Kottenwurst (Bergisohe Mettwurst)** ¥, Senf, Zwiebeln 7,20

iy Meddbroad med Olk
rpe SZOI)pe m Landbrot mit Schweinemett* ** und Zwiebeln 4,60

Kartoﬁelsuppe mit Kottenwurst, 3,50 |45,90
Rostheef med Broa(lerpeln

Kalt aufgeschnittenes Roastbeef, rosa gebraten, mit Remoulade**, Salatgarnitur

und Bratkartoffeln 13,20

Pellmann med Klatschlzéiéis

Folienkartoffel mit Krauterquark**, Salatgarnitur* 8,50

GuﬂaschZoppe
Gu]aschsuppe mit Bauernlarot, 3,90 | 5,80

Tomatenzoppe
Tomatensuppe mit Sahne}léubchen, 3,50 |4,90

* Dressing enthalt Kaliumsorbat _ Oven oy ponb=® 5
** Aioli, Remoulade, Majonnaise enthalt Kaliumsorbat -
*** Enthalt Pskelnitrat
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Hausgemac}lte Salate

Der Bergische
F]eischspieB—Salat,
mit ErdnuR-Chili-Dip

8

|
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Huusgemaclete kleenere... ’ Hausgemach‘ce kleinere...

K]eenen Scllloot

Verschiedene Salate der Saison* als Beilagensalat 3,50

Séimnéscllloot
Verschiedene Salate der Saison® in groferer Ausfithrung 7,50

En(livigenscllloot (SaiSOnal)
Endiviensalat mit warmem hausgemachtem Kartoffelclressing* 7,90

Felderschloot (Saisonal)

Feldsalat mit warmem hausgemachtem Kartoffeldressing* und gersstetem Speck**, 8,90

Saisonal bieten wir von einer Sonderkarte weitere tippige Salate an.
Bitte achten Sie auf Einleger in Threr Karte.

un Groate Schloote | und Grofle Sala’ce

Tomaten-MoZZareHa-Scllloot

Tomatenscheiben mit Mozzarellascheiken, hausgemachtes Pesto™® 8,50

Deilbachschloot

Nizzasalat*, mit Thunfisch, ZwieLel, Ei, Kise, 10,80

Husschloot med Pu(len-Striepen

GroRer bunter Salat* mit Putenbruststreijr‘en, Bratkartoffeln 14,80

Schloot med Rinclerfilet-Striepen

Verschiedene Blattsalate der Saison* in Balsamicodressing,
mit ge]oratenen Rinderfiletstreifen und Zwicbeln 15,80

Berglscher Fle1sch5p1efg Scllloot m

Bunter Salatteller mit gemlschten Flelschsplefgen
und einem Erdnuf-Chili -Dip, siifl- pllzant 15,80
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Zu allen groBen Salaten reichen wir frisch gebaclzenes Stangenl)rot . " 7



Frische, regionale Kiiche aus Wuppertal und Umgel)ung

Pillekoken med Schloot

Bergischer Karto{fel—Pfannlzuchen, mit Speclz* * Zwiebeln und Salat* 10,80

Broa(lerpeln med Spegeleier
Bratlzartoﬂe]n, 2 Spiegeleier, Salat* 8,80

S(’lee me(l Broa(lerpeln
Siilze mit Bratlearto’[‘feln, Remoulade* * Gurke 10,80

Elverfeil(ler Bloatwoarsclltpanne

Gebratene Blutwurst***, Bratkartoffeln, Spiegelei, Salat* 11,50

Pannascll Langcﬂluus

Panhas** ¥ Bratlzartoﬁeln, Gewﬁrzgurlze, Rote Beete® 11,50

Bergesches Kréstlzen

Schnitzel, Champignonsosse, Spiegelei, groe Salatgarnitur* 11,50

Die Beilagen sind variabel. Gerne reichen wir anstatt der

oben angegebenen Beilagen auch Pommes Frites, Kroketten oder anderes, siche Seite 15

Regionale Kiiche

Der sparsame Bauernwirt
Frei nach Walter Brensing

Bei einem Bauernwirt kehrte ein Fremder ein, um
Mittags zu speisen. Die Wirtsfrau tischte gut auf, der
Gast (wohl aus der Grofgsta&t) war mehr als zufrie-
den. Nach dem Essen verweilte er noch bei einem
Glas Bier und plauderte mit dem Wirt. Dabei bat er
um einen Zahnstocher.

,Do hiv eck keenen®, sagte der Wirt,

Jseid eck sicll, datt de Liitt da hcngcrllcar fottschmie-
ten wennse se ge]aruc]zt hannt, un nitt meahr in datt
Déppen donn, wo se drinn woahren, 1zoop eck kinne

mcaln‘u.

Das ist typisclle Bergischer

Humor

Bergesches Buurensclmetzel

Schnitzel mit Specle* i Spiegelei, Bratlearto{feln, Salat* 14,90

Huus;:jemaclzter Heirengstepp
Hausgemachter Heringsstip**, mit Bratkartoffeln oder Pellkartoffeln 10,80

Kottenl)utter

Schwarzbrot mit Kottenwurst** Y Senf, Zwiebeln 7,20

Peumann me(l Klatschlzéiéis

Folienkartoffel mit Kréiuterquarlz* Y groRer Salatgarnitur* 8,50

Ovenerpel med Pudenstriepen
Ofenkartoffel mit Kréuterquarlz*
herrlich gel)ratenen Putenbruststreifen und grofger Salatgarnitur* 13,80

“ \_:11\;14.”114'1;5 =
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Steales

"Die besten Steaks im Tal", sagten uns die Gaste.

Hier zum Beispiel das Rinderfilet Solo, aber mal mit
Bratkartoffeln, ( Origina/][oto) .Jecker

Bei]agen zum Erweitern oder Kombinieren siche Seite 15

Filetstiak im Pleffermantel

Filetsteak vom Angusrind (2560g.), mit buntem gestossenem Pfeffer, Steak-Pommesfrites
und hausgemachtem Krautsalat 28,50

Mamas Knofel-Stealz

Filetsteak vom Angusrind (250g.), mit frischem, gepresstem Knoblauch, Steak-Pommesfrites
und hausgemachtem Krautsalat 27,50

Filetstiik med Broa(lerpeln
Fi]etstealz vom Angusrind (250g.), mit Bratlzartoffeln, Krauter-. Knoblauchbutter und Sala’c* 27,30

Filetstaik Bernais
Filetsteak vom Angusrincl (2560g.), mit Sauce Bernaise, Bratlzartof{eln, und Salat* 27,80

Stiik Fritzken

Filetsteak vom Angusrin(l (250¢.), mit siisser Senfzwiebelkruste, Bratkartoffeln
und Salat* 27,80

10 Die angegehene Gewichte sind die, wie die Steaks auch auf den Teller kommen!
Zusitzliche Beilagen (Folienlzarto{fel, Knoblauchbrot etc.) auf Seite 15

Bestellen Sie die Steaks in
der von Thnen gewﬁnsch-

()
ten Garform, entweder... Stealzgerichte, fertig
in Englis]-l - fast 1'011, von jeder Seite nur kurz Zusammengestellt ()Cler Zum

angel)raten oder

Medium - gute braune Oberfliche, innen

Das Steak zum
Selber
kombinieren

Selber kombinieren...

P i gl Wir geloen die M(’jgliclulzeit

Well done - das Steak ist fast durchgebraten,
aber noch saftig yAll Wal]len unCl (lies WOllen

NN - wir Ihnen leicht machen.
2 gV Daher bieten wir anders

als in manchen Steakketten
zwei Wege zu Threm
leckeren Stealz, die "Solos"

oder die schon
kombinierten Stealzs

Rinderfilet Solo 250¢g

Filetsteak (250g. Angus) mit Krauterbutter,

Knoblauchbrot und Das Steak zum
hausgemachtem Krautsalat 19,90 konsﬂegligei:éren

Rinderfilet Solo 450¢g

Filetsteak (450¢. Angus) mit Krauterbutter,
Knoblauchbrot und
hausgemachtem Krautsalat 26,90

Achtung, _
nur fiir Grofe:
340 Gramm ==

Bacon-Clleese-Burger

Rindfleischhack (ca. 340g), mit Bacon™** und Kise iiberbacken,

n grofgem Sesamljrétc}len, Zwiel)eln, Gurlzen, Tomate, Sala’c und BarLequesosse, dazu

Steak-Pommesfrites und eine Salatgarnitur* 14,50 "['llﬂ[l
Woorhguse
AT,

ikt 11
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Ge.résteersgéqngenl)r‘ot mit Kno]alatiﬁhl)u_t'l_!e_r
aberbacken, zusitzlich mit Chili-Dip

- i ”~

ANRUS)

Rumpstealz Solo 250§

Rurnps’cealz (250g. Angus) mit Kréiuter})utter,
Knoblauchbrot und
hausgemachtem Krautsalat 14 ,90 D géelgle(rzum

Rumpsteak Solo 450¢

Rumpsteak (450g. Angus) mit Krauterbutter,
Knoblauchbrot und
hausgemaclltem Krautsalat 19,90

kombinieren

Rumpstealz med Broa(lerpeln
Rumpstealz (250¢. Angus) mit Bratlzartoﬂeln, Sala’c*, Krauterbutter 20,80

Rumpstealz "(")He"

Rumpstealz (280g. Angus) mit gerdsteten Zwicheln (Qlle), getroclzne’cen Tomaten,
Bratlzarto{feln, Salat* , Krauterbutter 23,90

Rumpstealz Ewich Folienkartoffel Pellkartoffel

Rumpstealz (Angus, ca. 450 g.), dazu Folienkartoffel mit llausgemaclltem Kréuterquarle,

Krauter-Knoblauchbutter und Sala’c* 26,80 separat 5’ 00 als Beilage 2,90
als Beilagenwec}lsel 2,10

Erganzen Sie nach Wunsch

12

Rumpstéiéilz Marolzlzo K f { 1 1 Brot mit A}oll |
Rumpstealz (250¢. Angus) , mit Datteln in einer Honig—PeHersauce, . al'tO elecken hausgemacllte Qualltéit, als Bellage 2,90
dazu reichen wir Bratkartoffeln und einen Salat* 23,90 mit Aioli 4,50 B 1)

arpequesauce

Stealzpfanne Lan,c_f(ﬂluus

Stealepfanne Lantﬂlaus, mit kleinem Rumpsteale, kleinem Torneclo,

kleinem Medaillon vom Schwein, Pfefferrahm, Bratkartoffeln und Salat* 21,90

Knofibrot

Gerostetes Stangenl)rot mit
Knoblauchbutter iiberbacken 4,50

Hausgemachter rauchiger Dip 2,00

Chili-Sauerrahm

Hausgemachte Spezialitit 1,90

Rumpstealz Ma(l(laéaslzar Steqlz-Pommesfrltes K tCll
Rumpstealz (250g. Angus) mit Pfefferralqm, Bratkartoffeln und Salat* 22,80 als Bellage 2,90 496 u
1 f{ 1 Schélchen 0,50

Westernsteak 250¢ qut artotteln M .
Rumps’ceale (250g Angus) mit gebra’cenem Bacon** Rostzwiebeln und braunen Bohnen, als Bellage 2,90 hi‘}:()ngalse
Steale—Pommesfrites uncl hausgemachtem Krautsalat 23,90 . . Schalchen Or 0

Rostis ol
Westernsteak 450g¢ als Beilage 2,90 Rriuterbutter
Rumps’cealz (450¢ Angus) mit gebra’tenem Bacon** Rastzwiebeln und braunen Bohnen, K t f f 11 l t t Hausgemachte Krauterbutter 1,00
Steak-Pommesfrites und hausgemachtem Krautsalat 28,50 al'. OLICIRTORCILCTY

als Bellage 2,90

,:/ 11 _.‘1|_1_ 1 ﬂth I L'_\ .

-~
¥ o
. 4
5 4

13




14

Alle Scllnitzel auf

Schnetzelgerechte | Sc}mitzelgerichte
Cordon Blss

Paniertes Schnitzel vom Schwein, ge£ﬁ11t mit Schinken und Kise, dazu Bratkartoffeln und Salat* 14,90

Wunsch auch vom Kalb,

Au{preis 3,00 €

Corclon Bl(’i(’i ens angers
Schweineschnitzel natur gebraten, gefillt mit Blattspinat und Schafskise, dazu Bratkartoffeln und
Sala’c* 14,90

SclmetZel Rohleder

Paniertes Schnitzel vom Schwein. mit Champignonrahmsauce, Bratkartoffeln und Salat* 14,90

SChnetZel Housteen

Paniertes Schnitzel vom Schwein. mit Rﬁhrei, Lachs, Bratkartoffeln und Salat* 14,90

Sclmetzel Wopperdalll

Paniertes Schnitzel vom Schwein, tiberbacken mit siisser Senﬂzruste,

dazu Bratkartoffeln und Salat* 14,90

-

Bergesclles

Buurenschnetzel
‘ Schnitzel mit Speclz* e Spiegelei,
Bratlaartoffeln, Salat* 14,90

‘ -
Schnetzel Osterreich

Paniertes Schnitzel vom Schwein. Wiener Art, dazu Bratlzaroﬁeln, Salat* 12,50

Schnetzel Dénloer,cj

Schnitzel vom Schwein, geﬂil]t mit Bergischer Le})erwurs’c, in Eihille geljacleen, an einer P£ef£ersauce,
dazu Bratkartoffeln und Salat* 14,90

Schnetzel Mailand

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Tomatensc]lei})en, Basi]i]eumpesto und Mozzarella iﬂ)er})aclzen,

dazu Rosti und Salat* 14,90

Bergesclles Buurensclmetzel
Schnitzel mit Speclz* i Spiegelei, Bratlaarto{feln, Salat* 14,90

Em Ferlzesgalopp dﬁrch 'en Busch

Paniertes Schweineschnitzel mit Wildpreisselbeeren, gegrilltem rohem Schinken und Ziegenkase iiber-
l)aclzen, dazu reichen wir Bratkartoffeln und Salat* 16,90

Schnetzel Dé’)nl)erger Réiu])er

Paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachter pikanter Zigeunersauce,

Pommes Frites und ein Salat* 14,90

“ \_:klxgdhh'qg P
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G_erih’ge vom Schwein Pfannkuchen

e Dei RieqenqpieR Ewich R i i Pannekoken EWiCh’ 1 gegriﬂten %Eei-{gl’l "
- ! - AR ' .‘Blaclz—Angus—Rincl e .
- S
g — -
0

-"_l- '.
L
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N
Pannekoken Ewich Sty

Pfannkuchen gefiillt mit gegrillten Streifen

vom Black Angus Rind in einer Pilzrahmsauce

und ein Salat* 15,80

w F '*;% |

> s
Vam Fer]zen, enns angers ‘ Auch vom Schwein Huusgemaclete Pannekoken ‘ Hausgemachte Pfannkuchen
Ferkestilet Berniis Pannekoken med Marmelade
Drei Schweinemedaillons mit Sauce Bernaise, Résties und Salat* 17,80 Pfannkuchen mit Marmelade oder Zimt-Zucker 6,00
ZﬁlfiC’l’lel' GeschnetZeltes pilza.nt Pannelgolgen mecl Vaniﬂeiis Pannelzolzen EWIC}I
Geschnetzeltes vom Schweinefilet mit Champignonp&ﬁerrahm, Résties und Salat* 17,80 Pfannkuchen mit Vanilleeis, SchokosoRe 7,80 Plannkuchen geﬁiﬂt mit gegri”ten Streifen

' , vom Black Angus Rind in einer Pilzrahmsauce
RleSenS‘pleR EWICII Appelpannelzolzen und ein Salat* 15,80
Schwertspiefg vom Schweinefilet und Pfannkuchen mit Apfe]n, Zimt und Zucker 9,20

Bacon mit pilzanter Paprilzasauce, Bratkartoffeln und Salat* 18,80
Speclz- oder Kottenwurstpannelzolzen
Pfannkuchen mit Speclz* ** oder Kottenwurst*** und Salat* 11,80

Kas - SCheleenpannekOlQen
Pfannkuchen mit Kise, Schinken*** und Salat* 11,80

Spenaat-Pannelzolzen
Pfannkuchen gefﬁ”t mit Blattspina’c, mit Kase iiberbacken 11,50

7 o,
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Sehr geellrter Gast.

Wir sind das Haus mit dem Schwerpunlzt in der
Traditionellen Wuppertaler- und Bergisohen
Kiiche.

Nur sollte man nicht g]aul)en, dass unser Geschaft
von rustikalen Qualititen alleine gepragt 1st.
Wenn auch Sie nun beabsichtigen eine Feierlich-
keit mit gehobener Kiiche auszurichten, dann sind
wir auch da Thr richtiger Ansprechpartner.

Wir kochen mit Liebe und Leidenschaft, egal ob
die regionale Kiiche gewﬁnscht wird oder die geho—
bene internationale Kiiche.

Lassen Sie sich inspirieren, in einem kleinen
Planungsgesprich vorab zeigen wir Thnen die
M(’jglichlzeiten fiir Thre unvergesslich bleibende

Feier gerne auf.

Ich freue mich auf Sie.

Zunichst Mingt es ganz simpel, was da

auf der personlichen Speisenkarte Threr
Feier steht:

Steinpilzsuppe, Spitzlzo}ll, Mashrchen,
GrieRschnitten, Génsebrust, Rindermet,
Steinbuttfilet, Zitrusfriichte und, und, und.
Aber erst die Kombination macht es.

Das Buffet in dieser Form ist sicher ziemlich
anders, anders als man es von uns gewéhnt ist.
Wir schaffen Thnen den feierlichen Rahmen, der
Thre Giste staunen laRt.

Sind Thre Gaste zufrieden sind Sie es auch und
wir natiirlich. Nutzen Sie unser Kénnen um Thre
Gaste zu verwohnen. Wir machen das schon,
machen das fiir Sie.

Wir haben das Know-how, seit mehr als 20 Jahren.
Fiir Thren gastgebenden Erfolg.

&

)
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Das Frﬁ}lstﬁclz am Sonntaé oder sou es ein Brunch Werclen?

Unter Brunch verstehen wir eine Erweiterung des Priihstiicks am Vormittag. Die Bezeichnung 1st eine
Wortschépfung aus Breakfast (Frithstiick) und Lunch (Mittagessen). Man beginnt in der Regel spater

damit und kann so richtig herrlich lange und ausgiel)ig den individuell zusammenges’cellten Brunch

genieﬁen.

SonntaQS-Fl‘ﬁhstﬁClz ; (ab 10:00 Uhr, bitte unbedingt vorher reservieren)
Brotchen, Marmelade, Honig, 1 Glas Orangensaft 01L, ge]zochter Schinken, Wurstaufschnitt, Kase,

Graubrot, siilles Brot, ge]eoc}ltes Ei, groRe Kanne Kaffee, Tee oder Kalzao, p.P. 9,50
Zusatzlich auf \Wunsch, z.B.:

Portion Lachs 2,50
Glas Sekt 0,1L, 3,00
Glas Prosecco 0,1 L, 2,50
Portion Riihrei 1,50
Portion Rithrei mit ge})ra’cenem Speck 2,50

weitere Erginzungen konnen wir Thnen individuell anbieten. Wie z.B. Suppen, Wiirstchen, Braten,
Pfannkuchen amerikanische Art, Waffeln mit Ahornsirup, Obs’c, Cerealien, Bagels, etc.

Dann wiren wir schon fast beim klassischen Brunch.
“ \_:u‘.gdhqu Iy

Die Bergische Version, die Kaffeetafel finden Sie auf Seite 21 >>
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Koffedrenlzen met auem DI’OIII 1111(1 Dran,

so heillt die Festtagszeremonie auf Platt.

Am Nachmittag, zur Koffedrenkenstiet bereiten wir auf Bestellung die Bergische Kaffeetafel. Der Tisch
ist mit einem Indisch-Blau-Service eingedeckt. Auf Tellern, Schalen und Schiisseln steht alles bereit:
Rosinenstuten, Milchreisbrei, Bienenhonig, Schwarzl)rot, Quar]z, Butter, Waffeln, Zucker und Zimt,
Kuchen und Apfeuzraut.

Bei uns erweitern wir die Kaffeetafel noch um Schinken und Kise sowie Bergische Kottenbutter, zudem
dann Graubrot gereicht wird. Zu guterletzt l)ringt man die Konigin der Kaffetafel, die Koffekann mit
Namen Dréppelmina (wir stellen Thnen die Dréppelmina zur Deko hin, warmhalten kann man den
Kaffee heute doch viel besser in den modernen Kannen).

Im Bergischen Land darf der Kaffee nicht zu diinn sein. Wie man sagt, kann man "da Koffe met Water
verclerwen", ﬁ})rig bliebe nur das oft bewitzelte "Kogegeschlépps".

Die Schnitte Rosinenstuten l)elegt man mit Butter, bestreicht sie mit Honig oder Kraut und gibt dariiber
eine fingerdicke Reisschicht; darauf streut man Zucker und Zimt. Hat man diese Vorspeise verzehrt,
schmecken Waffeln besonders gut. Der dritte Gang besteht aus einer Schnitte Schwarzbrot (nicht
Pumpernicleel) , die man mit Butter und Quark bestreicht. Fiir die "Nicht so Siiflen" gibt es dann die
Graul)rotschnitten, mit Butter bestrichen und mit Kochschinlzen, Kottenbutter oder Kase Lelegt

Hernach wird das Dréppelmina-Festmahl mit einer Runde Schnaps beschlossen.

Bergische Kaffeetatel -
Koffedrenken med allem

Drém und Dran
Bergische Kaffeetafel,
auf Vorbestellung, pro Person 14,00

Rosinen- und Mandelstuten, Milchreisbrei, Bienen-
honig, Schwarzl)rot, Quarle, Butter, Wa{feln, Zucker
und Zimt, Kuchen und Apfeﬂzraut. Bei uns

erweitern wir die Kaffeetafel noch um Kottenbutter,
Schinken und Kise, zu dem Graubrot oder

Vollkornbrot gereicllt wird. Zum Abschlul
gibt es noch ein' lecker Schnappsken...

Kuchen und Waffeln

Waffel mit Puderzucker 3,00
Waffel mit Friichten und Vanilleeis 5,10
Waffel mit Milchreis und 1 Kugel Vanilleeis 5,10
Kisekuchen, auf dem Blech gel)aclzen 3,00
Apfelleuchen, auf dem Blech gebacleen 3,00
Obstkuchen, auf dem Blech gel)aclzen, verschiedene saisonale Sorten 3,00
Portion Sahne extra 0,80
Portion heille Kirschen extra 1,00
Eine Kugel Eis extra 1,10
Ka{{ee un(l Tee

Tasse Kaffee 2,00
Becher Kaffee 2,80
Kénnchen Kagee 3 ,80
Milchkaffee 2,60
Latte Macchiato 2,60
Cappuccino 2,50
Espresso 2,00
Becher Kakao 2,50
Glas Tee 2,00

z.B. Schwarzer—, Pefferminz—, Griiner—, Rotbusch- oder Friichtetee




Getréin]ze € WARSTEINER ke Hautontoin Alt

Der feine Unterschied.

Erfrischungen Spirituosen ?f}g?“ht.e -
111. Cola0,3L(2,3) 2,50 160. Osborne 103 36%, 2 cl 2,80 i e W
113. Colalight 0,3 L (3,5) 2,50 161. Veterano 36%, 2 cl 2,80 ‘ - Sie fn unserer Weinkarte
115. Fanta 0,3 L (1,3,7) 2,50 162. Remy V.S.O.P 40%, 2 cl 3,50 = '
117. Sprite 0,3 L (1,3,7) 2,50 163. Carlos Primero Brandy 40%, 2l 4,50
119. Kalter Kaffee: 164. Calvados Gilbert 40%, 2 ol 4,00
Colat+Fanta-Mix 0,3 L (1,2,3,7) 2,50 165. Doppeﬂzorn 38%, 2 cl 1,60
121. Apfelsaftschorle, 166. Eversbusch (Wacholder) 38%, 2] 1,80
Apfelsaft—Mineralwasser 0,3 L 2,50 168. Averna 32%, 2 ¢l 2,20
122. Orangensa{t 0,2 L 2,20 169. Underberg 449, 2 ¢l 2,50
123. Apfelsa{t 0,2 L 2,20 170. Jagermeister 35%, 2 ol 2,20
124. ]ohannisheersaf’t (100%) rot 0,2 L 2,50 171. Kiuepitsch 42%, 2, ol 2,20
125. Traubensaft (Natursaft, 172. Ossenlzéimper 409, 2 ol 2,00
Fruchtgehalt 100%) 0,2 L 2,60 173. Fernet Branca 42%, 2 cl 2,50
126. Kirschsaft (Natursaft, 174. Kﬁmmerling 35%, 2 cl 2,50
Fruchtgehalt 1000/0) 0,2 L 2,50 175. Ramazotti 30%, 2 ol 2,50
127. Haaner Felsenquelle, 176. Malteser Aquavit 40%, 2 cl 2,60
Mineralw. m. Kohlensiure 0,25 L 2,00 177. ]u]ai]éums Aquavit 429%), 2 ol 2,60
128. Haaner Felsenqueﬂe, 178. Linie Aquavit 42%, 2 ol 2,60
Mineralw. m. Kohlensiure 0,75 L 4,50 179. Bommerlunder 38%), 2 ¢l 2,00
129. Bergische Walclqueﬂe, 180. Fiirst Bismarck 389, 2¢l 2,20
Mineralw. o. Kohlensiure 0,75 L 4,50 181. Ouzo 37,5%, 2 cl 2,00
130. Bitter Lemon, 182. Baileys 17%, 4 o 3,560
Chininhaltiges Getrank 0,2 L (4) 2,20 183. Wodka Moslzovslzaya 40%, 2 ol 2,50
131. Tonic Water 0,2 L 2,20 184. Glenfiddich, . . . )
132. Ginger Ale 0,2 L 2,20 Single Malt Whislzey 4(00/0, 4 c] 44,50 Weln = O{fen 'Welﬁ Weln - Offen - ROSe
133. Tomatensaft 0,2 L 2,60 185. Teacllers, 200. Weiﬁwein, Deutschland, trocken 205. Rose trocken
Scotch Whislzey 40%, 4 cl 5,00 Karaffe 0,25 L 4,60 Karaffe 0,25 L 4,60
186. Glen Grant 201. Weilwein, Deutschland, siiﬁig 206. Rose sﬁf{ig
Biel‘e Scotch Whislzey 40%, 4 cl 5,50 Karaffe 0,25 L 4,60 Karaffe 0,25 L 4,60
135. Vita Malz 0,3 2,40 187. Obstwasser 38%), 2 ¢l 2,80 299. Weilwein, Grauer Burgun&er,
137. Warsteiner Pils 0,3 L 2,20 188. Kirschwasser 400, 2 cl 2,80 trocken Karaffe 0,25 L 4,90 Seth
139. Frankenheim Alt 0,3 L 2,20 189. Himheergeist 409, 2 cl 2,80 o—— 217. Weillwein, Grauer Burguncler, 207. Prosecco, Glas 0,1 L 2,50
140. Old Woodhouse - Braunl)ier, nach 190. Williamsbirne 40%, 2 cl 2,80 troclzen, Glas 0,15 L 2,50  208. Sekt Hausmarke 0,1L Glas 3,00
Bayrischer Tradition gebraut, 191. Grappa 40%, 2 cl 2,80 . 209. Sekt Hausmarke 0,75 L Flasche ab 14,50
vom FaR 0.3 L 2,30 192. Campari 25%, 4 cl 3,50 Weln - ()H;en - R()t
142. Weizen, aﬂzoholfrei, 0,5 L Flasche 3,60 193. Martini wei} 15%, 4 cl 3,50 202. Rotwein, Franlzreic}l, trocken Champagner auf Anfrage
143. Weizen vom Faf 0,5 L 3,60 194. Portwein 15%, 4 cl 3,50 Karaffe 0,25 L. 4,60
145. Alt Schuss: Alt+Malzbier 0,3 L 2,20 196. Slqerry 16%, 4 ol 3,50 203. Rotwein, Deutscher Wein, sﬁ{fig
147. Krefelder: Alt-Cola-Mix 03L 2,20 Karaffe 0,25 L 4,60

149. Alster: Pi]s—Qrangenlimo 0,3L 2,20
151. Radler: Pils-Zitronenlimo 0,3 L 2,20
152. Warsteiner Allzoholfei,

199. Glas Rot- oder Weillwein 0,15 L 2,30
204. Weinschorle,

Flasche 0,33 L 2,50 Weiss- oder Rotwein 0,2 L 2,60
140. Old Woodhouse - unser Hausbier - Braunbier,
nach Bayrischer Tradition ge})raut, vom Fal 03 L 2,30 Z 'L.'Jll"l.ﬂ‘-”‘lu't.l_',g,r '
' {«‘v + (o
Cwich
(Zlh;sE::;i%j::ﬂi:::&l:em i Kammers g};l%:i:?{aiii%Aspartam Ausgesuchte Flaschenweine finden Sie auf unserer Weinkarte . Mven o Iu*-jf‘:“ 23

4)
(6)
(2) Coffeinhaltig, (6) Geschmacksverstirker,
(3) Farbstoff, (7) Vitamin C





