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Eine Zeit lang sich hier zuhause fühlen

Nun schon seit acht Jahren führt  
Petra Kohleick das Landhaus Ewich. 

In dieser Zeit ist das Haus zu einem der erfolgreichsten Traditionsgasthäuser der Region aufgestiegen.  
Die studierte Werbewirtin hat mit ihrem Team, mit viel Liebe und Ausdauer dieses Kleinod in 
Wuppertals Norden entwickelt. Nirgendwo anders können Gäste so liebevoll umsorgt und gemütlich 
beisammensitzen wie hier. Petra Kohleick feilt permanent mit ihrem Küchenteam an der Ausgestaltung 
des Speisenangebotes. Neben der Basis, der Bergischen Küche, bietet das Haus unter ihrer Führung 
auch anspruchsvolle Internationale Küche.  

In dieser, ihresgleichen suchenden umfangreichen Speisenkarte, finden Sie die "a lá Minute"- 
Gerichte. Zudem werden laufend saisonale Spezialitäten angeboten. Buffets und große Feierlichkeiten 
werden im Hause ebenso ausgerichtet wie kleine Geburtstage, Taufen, Kommunions- oder 
Konfirmationsfeiern, Livemusikveranstaltungen etc..

Wir danken für das entgegengebrachte Vertrauen und  
wünschen Ihnen guten Appetit,
Ihr Landhaus Ewich-Team.
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