Voarhear | Vorspeisen
K]einiglzeiten, Suppen

Schloote Salate

Vom Beilagensa at bis zum groRen Salat mit Beilagen

Bergesch eeten ‘ Typisch regionale Kiiche

Vom Pillekooken bis zur Elverfeilder Bloa’cwoarschtpanne

Staaks | Steaks

Vom Solo Rumpstealz bis zum 450¢g Westernsteak

Fer]eesgerichte ‘ Vom Schwein

Vom Schnitzel bis zum RauberspieR Ewich

PannelQOken ’ P{annkuc}len
Von Siiss bis Deftig

Wat dotu | Séttigungsheilagen

Pommes, Bratkartoffeln & Co.
Fréhstéc]z odder Brunch Frﬁhstﬁc]z oder Brunch
Sonntags ab 10 Uhr, aber bitte reservieren

Bergesche Koﬁeta{el, Koffe un Koken

Bergisc%le Kaﬁe{etafel, Kaffee und Kuchen

Das Original, von uns verfeinert

Wat tu Dren]zen Getréinlze

Vom Wasser bis zum offenen Wein
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Nun schon seit acht ]ahren fiihrt
Petra Kohleick das Landhaus Ewich.

In dieser Zeit ist das Haus zu einem der erfolgreichsten Tra(litionsgasthéuser der Region aufgestiegen.
Die studierte Werbewirtin hat mit ihrem Team, mit viel Liebe und Ausdauer dieses Kleinod in
Wuppertals Norden entwickelt. Nirgen&wo anders konnen Giste so liehevoll umsorgt und gemﬁt]ich
beisammensitzen wie hier. Petra Kohleick feilt permanent mit ihrem Kiichenteam an der Ausgestaltung
des Speisenangebotes. Neben der Basis, der Bergischen Kiiche, bietet das Haus unter ihrer Fithrung

auch anspruchsvo”e Internationale Kiiche.

In dieser, ihresgleichen suchenden umfangreichen Speisenkarte, finden Sie die "a I4 Minute'-
Gerichte. Zudem werden laufend saisonale Spezialititen angeboten. Buffets und groRe Feierlichkeiten
werden im Hause ebenso ausgerichtet wie kleine Gel)urtstage, Taufen, Kommunions- oder

Konfirmationsfeiern, Livemusikveranstaltungen etc..

Wir clanlzen fﬁr clas entgegengebraohte Vertrauen un(l

wiinschen Thnen guten Appetit,
Thr Landhaus Ewich-Team.






