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Sehr geellrter Gast.

Wir sind das Haus mit dem Schwerpunlzt in der
Traditionellen Wuppertaler- und Bergisohen
Kiiche.

Nur sollte man nicht g]aul)en, dass unser Geschaft
von rustikalen Qualititen alleine gepragt 1st.
Wenn auch Sie nun beabsichtigen eine Feierlich-
keit mit gehobener Kiiche auszurichten, dann sind
wir auch da Thr richtiger Ansprechpartner.

Wir kochen mit Liebe und Leidenschaft, egal ob
die regionale Kiiche gewﬁnscht wird oder die geho—
bene internationale Kiiche.

Lassen Sie sich inspirieren, in einem kleinen
Planungsgesprich vorab zeigen wir Thnen die
M(’jglichlzeiten fiir Thre unvergesslich bleibende

Feier gerne auf.

Ich freue mich auf Sie.

Zunichst Mingt es ganz simpel, was da

auf der personlichen Speisenkarte Threr
Feier steht:

Steinpilzsuppe, Spitzlzo}ll, Mashrchen,
GrieRschnitten, Génsebrust, Rindermet,
Steinbuttfilet, Zitrusfriichte und, und, und.
Aber erst die Kombination macht es.

Das Buffet in dieser Form ist sicher ziemlich
anders, anders als man es von uns gewéhnt ist.
Wir schaffen Thnen den feierlichen Rahmen, der
Thre Giste staunen laRt.

Sind Thre Gaste zufrieden sind Sie es auch und
wir natiirlich. Nutzen Sie unser Kénnen um Thre
Gaste zu verwohnen. Wir machen das schon,
machen das fiir Sie.

Wir haben das Know-how, seit mehr als 20 Jahren.
Fiir Thren gastgebenden Erfolg.
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Das Frﬁ}lstﬁclz am Sonntaé oder sou es ein Brunch Werclen?

Unter Brunch verstehen wir eine Erweiterung des Priihstiicks am Vormittag. Die Bezeichnung 1st eine
Wortschépfung aus Breakfast (Frithstiick) und Lunch (Mittagessen). Man beginnt in der Regel spater

damit und kann so richtig herrlich lange und ausgiel)ig den individuell zusammenges’cellten Brunch

genieﬁen.

SonntaQS-Fl‘ﬁhstﬁClz ; (ab 10:00 Uhr, bitte unbedingt vorher reservieren)
Brotchen, Marmelade, Honig, 1 Glas Orangensaft 01L, ge]zochter Schinken, Wurstaufschnitt, Kase,

Graubrot, siilles Brot, ge]eoc}ltes Ei, groRe Kanne Kaffee, Tee oder Kalzao, p.P. 9,50
Zusatzlich auf \Wunsch, z.B.:

Portion Lachs 2,50
Glas Sekt 0,1L, 3,00
Glas Prosecco 0,1 L, 2,50
Portion Riihrei 1,50
Portion Rithrei mit ge})ra’cenem Speck 2,50

weitere Erginzungen konnen wir Thnen individuell anbieten. Wie z.B. Suppen, Wiirstchen, Braten,
Pfannkuchen amerikanische Art, Waffeln mit Ahornsirup, Obs’c, Cerealien, Bagels, etc.

Dann wiren wir schon fast beim klassischen Brunch.
“ \_:u‘.gdhqu Iy

Die Bergische Version, die Kaffeetafel finden Sie auf Seite 21 >>
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Koffedrenlzen met auem DI’OIII 1111(1 Dran,

so heillt die Festtagszeremonie auf Platt.

Am Nachmittag, zur Koffedrenkenstiet bereiten wir auf Bestellung die Bergische Kaffeetafel. Der Tisch
ist mit einem Indisch-Blau-Service eingedeckt. Auf Tellern, Schalen und Schiisseln steht alles bereit:
Rosinenstuten, Milchreisbrei, Bienenhonig, Schwarzl)rot, Quar]z, Butter, Waffeln, Zucker und Zimt,
Kuchen und Apfeuzraut.

Bei uns erweitern wir die Kaffeetafel noch um Schinken und Kise sowie Bergische Kottenbutter, zudem
dann Graubrot gereicht wird. Zu guterletzt l)ringt man die Konigin der Kaffetafel, die Koffekann mit
Namen Dréppelmina (wir stellen Thnen die Dréppelmina zur Deko hin, warmhalten kann man den
Kaffee heute doch viel besser in den modernen Kannen).

Im Bergischen Land darf der Kaffee nicht zu diinn sein. Wie man sagt, kann man "da Koffe met Water
verclerwen", ﬁ})rig bliebe nur das oft bewitzelte "Kogegeschlépps".

Die Schnitte Rosinenstuten l)elegt man mit Butter, bestreicht sie mit Honig oder Kraut und gibt dariiber
eine fingerdicke Reisschicht; darauf streut man Zucker und Zimt. Hat man diese Vorspeise verzehrt,
schmecken Waffeln besonders gut. Der dritte Gang besteht aus einer Schnitte Schwarzbrot (nicht
Pumpernicleel) , die man mit Butter und Quark bestreicht. Fiir die "Nicht so Siiflen" gibt es dann die
Graul)rotschnitten, mit Butter bestrichen und mit Kochschinlzen, Kottenbutter oder Kase Lelegt

Hernach wird das Dréppelmina-Festmahl mit einer Runde Schnaps beschlossen.

Bergische Kaffeetatel -
Koffedrenken med allem

Drém und Dran
Bergische Kaffeetafel,
auf Vorbestellung, pro Person 14,00

Rosinen- und Mandelstuten, Milchreisbrei, Bienen-
honig, Schwarzl)rot, Quarle, Butter, Wa{feln, Zucker
und Zimt, Kuchen und Apfeﬂzraut. Bei uns

erweitern wir die Kaffeetafel noch um Kottenbutter,
Schinken und Kise, zu dem Graubrot oder

Vollkornbrot gereicllt wird. Zum Abschlul
gibt es noch ein' lecker Schnappsken...

Kuchen und Waffeln

Waffel mit Puderzucker 3,00
Waffel mit Friichten und Vanilleeis 5,10
Waffel mit Milchreis und 1 Kugel Vanilleeis 5,10
Kisekuchen, auf dem Blech gel)aclzen 3,00
Apfelleuchen, auf dem Blech gebacleen 3,00
Obstkuchen, auf dem Blech gel)aclzen, verschiedene saisonale Sorten 3,00
Portion Sahne extra 0,80
Portion heille Kirschen extra 1,00
Eine Kugel Eis extra 1,10
Ka{{ee un(l Tee

Tasse Kaffee 2,00
Becher Kaffee 2,80
Kénnchen Kagee 3 ,80
Milchkaffee 2,60
Latte Macchiato 2,60
Cappuccino 2,50
Espresso 2,00
Becher Kakao 2,50
Glas Tee 2,00

z.B. Schwarzer—, Pefferminz—, Griiner—, Rotbusch- oder Friichtetee






